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g Pentan de establecer entre los amigos. clientes v provecdornes ese
Eilln ki vhs Correwdak rasles vincule amene que gencra ol compartir la lectura con tomas
Callad sl s an Gmph'; ¥ podidianme oom FeEspEcin 5 line wimns

Hibarie Laure Leaicis Frendda
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Wliguch A, Litmsui
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Lanla :II.'!..'I!.-IJ"«II.'H-!: fue mad mieslra ¢l mundas,

| _|.. P il H,:lr qng" [T ﬁn .lr .|lIrl:'rJ';.|g5' |’-|:r|.,||u_- e FEloE llrnllarn T8 oy
impornante establecer dijilogos v compartir ideas, no dejar
franscurrir nuciira existenda con cgoiimos y astraciama,
Rewista DEVING lognd, con esfuerzo y el apoyo incondicional
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HISTORIA DEL VINO

Haciendo el Vino

El proceso de cdme hacer vine cra muy similar al
de las historias Biblicas v que también e practica
actualmente en alyunas Ocasiones:

[lal.“-\.l:lll.l.."-\. EJ:' E:Iill." .I.'l"a LIRS £T3AT I.'l:lht'-l.']'l.il:!.'ll-. LI
|1|'-.,'||_|i|.\. Con lius E!ltl."'l.,'l."\ I.I.I."'\{ﬂjul'ﬂ'\_ :"n.fl:'n l:|1'|.h.‘ s
|'l|'l.'nh.:||'l.'|. ¥ el iu;p‘-::l e galia de la '|'|'rl.'|'|:~-:| era el
lamado mosto (AMudtim saran lof romanss ¥ plew-
kaj le declan los griegos) que a veces se lo tomaban
asi. sin fermentar. También =& lo puardaba en
jarras sclladas con barro, quc sc¢ sumcrgian cn
agua helada por varias semanas, o enterrindolas
cn arcna humcodecida, 5§ ¢l mosto llegaba a scr
muy oscum, = lo clarificaba con vinagre

El vino mejor logrado, que era ideal para afiejarlo
(v a su vez cra el mds care) se hacia con el lamado
Bustum Lisivium, e era el mosto extraido
antes de que las uvas s¢ machacaran por
'i.'l:"III.III.'Hl.

Para los vinos de calidad inferior el método era ¢l
1i_!;l.|il.':l||l.‘: l.|l.'*1'u|ll."*~ de quc la= uwvas fueran ]"'i"il.l.lilu"'-
v prensadas. toda la masa que quedaba se la apar-
taba ¥ sc le zacaba los I'u::-ll.,'irn o recubrimicnito de
lag uvax, ¥ de muevn @ lo |1rr:'|-._-|h.-4 El resuliadn
cra el lHamado Mustum Tortivum. Habia un vinoe
de menor calidad a é&te era el Hamado *Vieoe
para fay Ancianas® (1) claborado comoe ol Mustum
Tortivum, pero antes de prensardo le agregaban
bastanic agua

La elaboracién de vinos dulces era muy comidn:
habia muchos tipos de vinos dulzones en la época
del in1|11'ri41 roamand: la mayoria ¢ hacian secandao
las uvas al sol o convirtiéndolas en pasas de uva.
E-I. meEEiG 1']!1'.'““'“ l\.l'.' CALAR UWAS A0 'l-'l.'l!ll.il m
vasijas pequenas llamada dolias, v s¢ dejaban
abicrtas durante 3 dias,

El PIOE s de legmenbacicn del mosio se hacia
juntindnlo en unos jarrog gigantes enterradog
parcialmente en el sueko, en las bodeyas o
béwwedas (winaria cellae) Se lenaba exox jarmos con
tndo ¢l mosto posible, v se dejaban al descubierto
durante ¢l proceso de fermentacion (que duraba
alrededor de 9 dias) A veces se sellaban 105 jarros,
y luego se abrian cuando el vino necesitaba aten-
cidmn.

I.-Il‘r WSS 1!1'.‘hti|'|i|.|.|.l:ﬂ-i il BT 1!1.' ﬁril.ll I.'il.li.l.l.iII:I b1 ﬁ"j
raban al afo v luego s¢ colocaban en dnforas
l'l.il'il"'-. :"rl L‘I;Lrii’i‘.‘ﬂ‘lj-‘l ‘I.'I "I'il'l'i? }' ﬁl‘lalr‘l‘lt’l‘lll’ el Ill‘
suardaba en lugares muy distintos a sdtanos o
bodegas: Un lugar favorito cra ¢l cuarto mds alto
e la caea, donde el vino era .'||'||"i:|.|l||| [T ¢l fuere
calor de un horne, o por el humo gue despren-
dia del miemo, Estas dnforas eran marcadas con el
nombine del wino, v el nombre de los cdnsales en
que ese ano fué llenado,

VINOG OPIMIAND
Es el vino antiguo Con mayor reputacion,
Fue heche en el afo del consulado de
Opimio (121 a.c.)

El clima de esa cosecha fue recordado por
los antiguos como muy sereno, v la uva

{ COCTra, Commin la Nama I'h."il1_| fuc muy b=
ficiada por el sol de ese afio. [Dice Plinio &l
Vr'rlﬁl.l' I-rlrl: Ch 3H lrfl'li'dli-l I:I-'l:vrlll'lll ‘il'lnr.lrl'-l Filmr |:.I'e [adl
viecha, de 2000 afios de antiguedad: i con-
sistenein era parccida o In de fu miel coamlo se
T l..-'ll_:ﬂ'rr # Futa de Minla demaciads
fueree, dspero § amarge, gue sfle dilupendoia
com mguat se poadia [legar a tomar)

La medida de miel que a veoes contenia ¢l
wino f'fll:-lm:i.'mn, le daba un pusto bien
dspero v abocado a la vee.

Al zer un vine muy anejo, era complicado
tomarlo en estado puro, S¢ tenfa que
mezclar con agua, para apaciguar su amar-
gura. (Parectde a los vines Borpofia, quee se
I-'I:II.'I!J'f.lr HIJI’]' |l.':l|:rrl[|=-: I'I:IIJJIII{F SR I’E'I'Jrl'l:‘l'r.in!l'
afefot)

En la Famoes ohrea de Petronio. Fercalie el
wiEe ||‘||i|||i-i|||” L 11|::|rr|||‘ri||.|” LRIRLLE 1.'| Erann
ving afiejo para tomar en los banguetes:

oo TFimIcidn suipendld [ parrida p en vor ales nod
awfarird ol .-J.'l;unr.ri .Tu.'r.liu_ SFFIFLE WR P s e
com micl. Cmbraron n'rrpm"; o J'.'n'n:-||w P PR STET
uros pegunion pdres, e [0 que 8¢ MUER patrd esparcie
wrema del wnfiteaten, p mas scharom ving oo lay mutnos,
pues alll muwadie ofrecta apue. S felicied por extos ole-
panie detalles al parfrim, T misileidm

Acta sepwide noy Fraferon wnies daforas de widrs el
iralpsamemne sellvdas ﬂ-l.lﬂ'__l-'fjl::',_l" (4] fl[b'l'l'i Cuatlor
estaha pepada rota stigueta- "Falerne Opimians, de
cdcar afes”. Micmiras |'|'-c'.l|.'J__|'-ni|'||rrrr\-."s I cacritwries, Tri-
mutlcidnm dande wmad palmadas erclamun: -'"!:F' FPor ciws
AL Iy el Pimg Fiee mad L & ||1|'||'n.|'|- kanibrel

"‘:’Elllrhlh. J'.'u:"\-. Lo wiiia ¢35 wime, ¥ Lo |.|'|u les ||I'|.3'|- F
viendo &3 wn legltime Opimians, Aver ofrecd ofro ne
tam buwewo a pesar que cemnhan commige personns
mucke mas dlsningwidas...
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La maduracidon de la uva, la recoleccidn ¥ |'\"il-'\-'it'1"h'.lr elaboracidn
del wing han sido descriptas de manera tan pintoresca oomo
]?rl.'-l'll"aﬂ ]le m uu'l‘u:". L'lel'rlflll-l"h -II-I' Ill EH!I."hIIII. FI-I'"\.

]lu}scs aun mis adoradores de S}-rnh

acpin nos cucntan diferentes viajeros en ¢l
libro: A veyage around the world, las cxtravagan-
cias v borracheras seguian siendo una tradi.
cion inquebrantable ¢n varios reyes persas;
Yende per b deminivs e Persia o Barate, Tratnade
R AN .U’l.f'.'u'a?u!ff |l|" lf.lilfnl.lulﬂ‘ i .|I'|.|'1l |'.|I.|' .rFLI.r.l‘r [ 4] I'.'||‘.|.
Hrandy. v hablarde con fos mabives. gue fonem Mg
HEFHs & EI:I:II“II'I:‘, rEic CHdE rl:'. I|'-'-|I: ey 1||'|Il|:r,' (LT r'.'r'-n:f i I:II
ring, sdla Lo hacen I|'='\-:l.'u¢".lr:l'-:l.'ﬂ- & wdsiias baje Herra,
fukiertas con lima
rbirny (Kefiridndme a i ciedad Hamada Shirnz) cid
£ wirad hermorg lanura rodeada de montanas, 8 wombre
wigns de la palahra perea Seire, gue significa moacto, por
la pran cartldad de vire que alli se hace
Despuds de la destruccidn de Persépolis, los habitantes s
instalaron en esta Nanwra fimdande ecta nueva cindad...

Lat wida el rey persi Scta-abas cra muy ortraia, s a
o i o Fn.'--ﬂr'..' HNamar pida Pt ue rArA PeT 5o J.ﬂ-.lper-
taiba del towde. del eitade sommalientd causaas por &l
a||'-:3;r: i i al .'§||ren_|. ey Fegiowes e Persia...

LY .-fr-jl:'.rr.dful:.' .I'|rr_;.:.-l valvdir i dormir £, F fud mda wi
SlgulErad j‘:'.."'n!.hﬂ LrslEner {a o Jﬂ‘ FIRP &0 S0 MAaRe, NN
apranmte i dnba un owaze. Keeempenidnadme cmpeai
a temar & ving de a tres sorbos, p luege volvia a dor
mirse... Asd pasaba sus dies &l rey. gue siempre erd
pobermie por e

o SR e CHARAT RICHIRG @ MR FCY CHOTILE SH),
kize wna fara oon oo crduen, hafada s arg Y woaba
ORI LAZE on ocasiomes solcmnes; MRA PeZ oourTid R la
behid en presencia del embajador del rey qus sucedid al
meecimada cantdndale tadar loe detalles de sfma Lo hiza
fLa mivea coxtnmbre cemian Tox excitay con la cabeza o
st prares enemilgac Le vaciehan p Ir dabar wa hada e
wrw, cubricndy In parie coterier ven picl de bucy, Tioe
Livia cuemita gue ba tribu de bag Galos hacian T micma
e persay y escltas; Rasia con wm cdmrsrl romane hicicren
R Funfid urlq.rml'.-a_ er ool e 215 i)

A su mueree, ef nueve rey de Persia, hije de Scla-abas,
prohibid of wse del ving, y si no sc cumplia csta ley habia
pena de muerte.

-El ejemplo empezaba en l propia casa del rey., donde
& mizmig romigrid todas fes vagijas de vine afiefo He $8
padre habia SI.‘.J.I'JII.?.I.'I con tamip enidada

S CFeE qfiie exle tipe de severidad me dure demasiado:
e3fod prircipes dipiranies @ oy cran oy dides sl wing,
p lag grander borracheras era wna tradicidn que s¢ frani-
mitia de shosor @ sucesor jurto cor la corona

Bk bom § Liscar Wilid
Eai Ls prai olen o VWilllisn Beghbosd (1760 1884) "Vathek™ (Hbofia del calils
Yinberk b el wimen de Shiras eand sy presnne

Fllralifla | evhoiredive arrks oo s sskenin grisabo e ledad
Al Fin, divsgidndoss s s simvienis, be dioe: Syame, dillelis 5 ovise pobers slmas
smn all pram vinn de Khlras ®

Waiknib, dgrraiake e s oabuahieia iy, e abie prade sosingg
Frev mart ram pure, dion, s, Desciiey s vires Shirar, v e e lams 41m
WV, W UNES OF L odills Sel THEFIL, @ e perdisod
Fem benis v srvienie poslls prosomosble pars ofreoorly, v pars beber menos adn
Sahr un Frisgm di beandy dae haja calisdal

1o remdodinsn ds vlms arvaperd s o on o sates s multied s praede ol sceres
abry v hewmboos La maperia dv ol semdvs o was or Shivas, of sl 5e dulor v Lo
el Lt vivvem o e cepan i maral, oparinsds pirabo de evve sy of misme
CRoar Wikse | 1834 15900 "Cass de gransdss”

El sensible pocta Rudaki (858-%41) cn una parte
de su poesia "La madre del vine® dedia:
Sacrifigueros la madre del vine (el racimo)
Capruremes al mide (la uva)
¥ aprisiondmozls,
| i, Rudaks deseribe parte die la fermentacién del
vino, Wna meramoriosis (Ui En 53 1"|'|l:1|.-| tiene &l
misterio de la alquimia

Candp gvid en :'.4]'!r.¢.|' Illc'l"llrr'..!.-rﬂlc'.llrr' s
Toma sus colores, ribies v corales
Y s olor,. Como zi ba roca
Lo khubiera perfumade con dovbar.”

El pocia persa Halie (1320-138%) nacid y murid cn
!\I'lir.l.‘_ |."| s !’.Ill'l-ll'\.!l CEFLE P '|.'il:i'.'illul'|.'|:-|.| |||'| ]:.'\.I':'
musulman. Fue maestro de teologia v demecho.
Auer de “IHwan®, obra gue contiene selecicnuos
|1-::-r-r|1:|'\- |.'I.L:|-'|I |1'|.'-_1.'|lr'i.'| di'ilh'&l a'II YUINCE Errltru 1'||I|‘\-
“Culte al wing™) Tal ver sea menos conocido quee el
gran pocta persa Omar Khayyam, que dos siglos
ANLES COMpUse los Famosos 'I-'_|,|I|,-|i:.-.1|, memorables
eloging a las bondades del vino:

iVimal! Lo ewed Dips, Ev e law sads hermazas
mucsiras de su poder. Chuien serd, el tonlo
que I desprecie. A qud privarnes s o5 busne
Si s male Cruidn serd ol gue fo ha creade,

Vima! W eres el gran Mahmwg, o F‘l::'-lf-l.'.l"l::'!ﬂ
eefor gue con s alfanje maravillose auyenta
¢ enjambre sombrie die penas § LErroncs

s de wm mads dneevawie e .-Jg.-.'-hr'nu ol almia,

Vina! Tu logras siempre que g0 embrellon
com [dpica los setemta y das wabios qure sin cesar
diicirten. Erea gl l]h"l.rrlﬂlllfd i.l].li' PP S el

fH o, i plome df RECSIRG EXISTemeia.

Viem, liena la copal Y dira ém & fuepe de la
F.Fj.!l.dlu'r.r Fir Ir.rj.l" Iweermal ode .lrrrlrlu".n I]mnf.ru'ul,

brewe o8 of Paele paira ol pulfacre ae Jas horas. ..
Y el pdjare estd em el alal

f'.'rn:l. i fide ¢l momenis de [ Pﬂfu]!ﬂ.ll: [ R

Laame vimo! Esta poche tw boca [lend mis deseos
Diame ving color de roca come tus mejillas,

due mis pesares extdn cnmarafadas como s cabellar,
Crmar Khavvam (104o-1121)
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trmaw dr voplan wanltas Flivgyvald ki rom sllas ae porma ivadsodrada Likee
mewly g ||-...-h--.l.. af pvmipia Fav rrdeaifan qur o wrflerem @ lo madama_ a fa
primarera, ¢ ol rine g, ol fin, Liv gue hablaban de ba mochs, de b desepera
vinks p P e b, vk mai meis ey el g el faf madndnasead on
3T, ddmalpir pran fama. ..

MEderioterade, on se B Ohra Jageiskiemes, Baapes cueniE <om uns
o paecielin le mances onogue Fiiegrrald desoabne o masusoriio del
FERLE pELE

*  Llris shples iranseuvelos dovle La mueeis de Khappam havia gus ra Ingla.
ArFead A B |lJ‘|l-h-\.|J. s dwtelacraal, e drdsd wdi wranikly Fosde relie
Bl evtmden diol cypased pacs ol cetmadie dol porsa, radecirady cormier milsfinoey
Rt gur rm 08 b provian ena celroriin dr mansw e & KAaypram,
domds pEn cemp A rilaba aprapada andamcel e ardia daflabities
Tratando dr trjiv am Pilvée avpdmise ¢ i , Firaperald as \prail al e

[
drdwa ddrrad fud fiaee adai doopali peblva [l L& forieils reejuisides & as
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aimgwnas dr low dow "

lorge Luis Basges: “El eniges de Edwand Fiiegerald™

Eduardo Lépez Laurenz, gerente general de Bodegas Lipez.
“Lo clasico siempre perdura en el tiempo”

Revicta Deving entrevictd #n su Emdegﬂ de Mendoza a uno de los mdximos Exponentes de Ia actual

cultura vitivinicola en nuestre pais.

P T

Fodor: Marfa MNeclia Soto

Cuéntenns FEduards, una hreve deseripeldn hivtdrica desde
cf nacimicnie de Bodepas Ldpez, hasta hoy en dia,

Bucno, csta bodega desde sicmpre su origen 3 familiar,
-l'rl'.'-ll‘I:-I Elrlr i hil-:ﬂl'lllr"ll'l_ Il1‘\.l': I |'lFH"'.' '|-;!'i'|.-':|t:_ IZII.II' '|.rinr|| |
Argentina proveniente del pueblo de Algarrobo en
Milaga, Espafia, en ¢l afio 1886, y emperd a ponerla en
marcha a mediados de |89

Tiempso despiiés estuvo a carpo de la bodega mi abuelo,
Josd co Lopez, hijo tnico de José Lopee Rivas,
Miz adelante mi padre estuve a carpo, v ahora nosotros
somos los responsables conjuntos. ;

Ll tema central de cémo funcionan cste tipo de bodegas
tiene sus gecretos, v mis adn las bodegas familiares. Creo
que uno de esos secreros las particularidades de este tipo
1.1.1.' t'llll.flil."'l-u‘l.:\ L:Il.' r-ll:lll“-‘l. S lENEr un III-i_'r'l.lI: I.IIII-i.IJ1thII'IJ‘ _'f
'l-'rlill-l.'id.'l.l.l. &=mn Ii'J! l'.'JI'I11:IiI!!'H. I!I'|:II!" 1'H'|IZ|TI."H.11 I'I'I."i.l-: I{'.:I'J:I'I-L‘It‘:\:. I:lLI.-I."
tienden a consultar v sepuir consultando sin cesar. En
wambiv, en nuestras reuniones, nos sentamos los directd-
woi de cada drea y decidimos diferentes temas con gran
rapidez, ¥ asi mantenemos un nivel de bastante agilidad.




5o flenen FJHIHJ::_F.FMJ e pﬂl.i'uﬂuih_r ConEeEe il -
ciida @ fe larpo de los aios’

Bi, e20 es fundamental. actualmente se ve, no sbdlo en empre
was del drea muesira, la vitivinioola, también en odros tipos
de CIMpICEas, dondde s¢ Hevan a cabo hikiios de ir cambiando
PCrmanc nicmenie, seeun las medas quc han sido |mpur*-r..'|t.
El sdrmae ¢l un 1i|:|-|: .:t-l:- F|l-|h,||.1|,'l-n- l,l-n-n.l!l,' la FI-I:'I'H-I_' Jusgre |||, 1FT
par esa botella que ha sdquirido, v emcontrar lo que estaba
buscandn, Las modas pasan, duran un par de afios y alli
queedan, en cambio, lo clisico siempre perdura en 1_'| Liempo v
en la memona eolecthes de La F'H"ﬁl-l".

Mosotroes hemos apostado a lo clisico v lo hemos hecho de
e manera constantemente, a lo larpo de los a

hemos ido cambiando segun las modat que van sucedidndose
CORELANLEMEnLe

En alpin momento esouvo muy presente la moda de los
vinos |G varietales, ahora micmo cotd la maxla de vimos
CON gran csmciur, ¢on gran Color

La moda ha cambisdo también la forma en odmo hay que
ancjar el win; de la wonalidad grande, a las peguenas barri-
cai de hrr.' en dis, [he enta manera de & I'HI‘!" 2aron a ¢labarar
los vinos muy maderizados, 4l ser la barrica un elemento
mis chico que los toneles, se tiende a tener un mayor con.
Lacio von el wime 5S¢ exd viendo hoy en dia vinos con mmachas
st o rahile, que al final no s sabe si estds tomando
vino o algin upo de madera,

Mumoimms .1.1.'p;|.|.i|:|r.n lichcs a nucsiros tonclcs :qr.mﬂn. ¥ T3 I
permite a gran parte de nuestros vinos una evolucidn lena,
Panr SUPUCSID (U moxla evolwclin lema |I'I1]:|||I.J. tlempa, v
twdin I';I'H'l = Iii"HI.ru'l ir|'||1-|||'.'| i enato | |ﬂ:|.' illll" euiar diz.
[rEcsie @ sogEE AR C3C Iayuol cusio, para edrener on delimi-
tiva, un producto de gran calidad

Actuwalmente cxtdn muoy vigenies marcas como Chateau
Vieox, Rinodin Famoen o Montchennt, donde Is mds neva
.tl. -I."a‘J'I MWLAlLan I.‘ll.‘l". |.‘|II|| I'.r|| |-I|'|II|. JFIILFI.'I!IJ.‘I...‘]'!II‘ |l||‘| tl'll'
dlisc i QU Emperarom a desarmllaree a mediados de la
divamla del 340, Lo gue nosotros bscanmos o desanmollar pa-
dhactos que pusten a la pente, v que perduren a través lt-l"!

Cuidles sow bos prostuwctos recicntes de fa bodega?

Muevtras lineas de vinos nueves, oonmn (Casona Logez, que
soin varkctales 10006 desde hace Va .ll_.:_l.l s &fhios atrds. La
linea de vinos Xero. de hace poco mds de un afo, y of Cham-
|:|.aI1:r||,' I.lll'rlll.'f' fﬂ‘ ra 'I-r‘l“. qﬁlf k421 |r|'|| F’I.&'l T!.'-,'ll;rl.h."\

Ademds de la nueva linea de acelte de oliva I_:'r]':-r.f e
vamos a lancar cstc afio.

El Xero Malbec v Cabernet trata de ubicarse junte a la
IlI:h:Il E"« L1151 i'll'lHtIlI.'.-"- .:lu.-r £ | Ilh'-|l.'l"i'|lj.'| &id E‘lu-l.'h.u;liiﬂr; e
Fubds e das ouenta que ni thene nadda que Yer Oon 1]
macatre;, sake totalmente del caquema de Bodegas Léper.
Eate vino no lhega a ser de lo mds fashipn, de lo Gltimo
o le, sing quee &5 wn vi modemo v actualizado a los dis
tinbos cambios. sin desatender nuesira forma de hacer vinos
itllr.'lrl‘ll, [ F a1l Ao
%i hien ol mercadn nos dice, con el cnnseman de
MEesLnDs VIS, yus & = |1 ..||,n|".l_.|.||d:! a bo clésion,

a lo quie va se conoce. Por supasesto que hay
michos de mercados para v |.i:|.l|.l e |r:|mlul.|1.l'.,
pera it consumidosn, en los ndmerns finales de
la vemia, dice Lus 1iFIJI. L mdor ks 10,
entonces pongué vas a pretender cambiar todo. v
cambriar Bl vl J-illlil1l.' sl e havcilo mao o nay
waludahle

Em ¢l mercase cxtcrme, o chnlas p-.rﬂtn caiilim
cxportande actwalmente?

Estamas cxportande a mis de 35 paises, La expor-
tacidn representa aproximadamente el 109 del
micrcado do nucsiros vinoes, ol S restanic caed
cn Argenitina. Priorizamos la demanda que surge
en el mereado interne, S ha creadoe una fama
general que ol mercado externo se leva lo mejor.
I rlr-h.] witos de FAA Y calidad, pere nuc afron
MEjires vinos e 1.|.1|.4I|;|| aqui. en Arpentina,

Iemes caiude oo fa cwve, dende s dogusian fes vines e fa
'I'l'-l-l'tfﬂl'l. Fi wm ambisnite ideal jrare thfrlil'q'rf-.-l. ademads de
temer cerca tmmies vimey om cydibay, nirjﬂ'rld'ﬂu femiamenic,
Ex iddeal ¢l ambiente de la cava de deguctacitn, v hay
evwghas s catileas de v = i
eowrchas. Faoun wuibaelo

YU Vam a scr gran , desde ol afvw 1938 on adclanie.

{Eduards [dper invitd gentilmente @ revivta Deving a recorver eum
sdhamrlos, iande |'|u;|l I:rl.l.l'h;:l s thalvis ale wimos muy uri..;l|..'|1__|- e

pfvat, adrmdt e sofibai |I:l.|'.l'1.|'lll.'.ll'.l'-i F i .-'J'u.u!.ﬁ_-..' praie que Frabaid
em b boedign. )
Ahf tenemos la m
., Masl I.'-|.r|]|.' ie®

Imente odmo han evolucionado esos vinos
deade tamias Jdécadas anis
Tisda wma elara eErEpECinva die odimin |'lur-:|.|.' evaluchumar un
bucn vino on botclla, 5¢ pucde vor realmente qud significa
la Hamada eveducion del vino en botella. v con las Monche-
nod e disilnias afiadas Luin damos a de irlu'llu.l' e la cav i,
también se percibe claramente ese proceso Gnioo que ourme
cn cada botclla de cste vino, que 5 ana de mis Favoritos
La cava de degustacidn s¢ cierra l,!.pn ialmente para ¢l
grupo de pente quie ql.mu visitarla, v asd punlfn -d”,_u. Aar
tranquilamente v se les explican los distintos product qm
FI:IIT.I'.FI.'l III.F‘ I."'ltlrlli'a'l ll‘n.'-l"l'l_"lll.ll i '-.'II'III I.F \'i\ilu. iF =
nal de conocer odo ¢l prsceso de oomo ¢ hace ¢l vino
que tenemas degus es capeciales v on una de ellas se
invita a degustar la linea de vinos Monchenot de distintos
afvizs: desde un Monchenat clialed R o “1. lluul'ul.u |'\I-|'||'
cl gran rescrva 13 anos, cosccha 1R8N, I.]I'I'I|'I-Il. nocl rescrva
20 afos, cosecha B3, Entonces = i disfrutar varios
Mlonche de distintos afos, 4 o ':'| de |.||'.I! iLa% afadas,
elaborados de la misma manera, y asl se puede ver clara
menie como ¢l ancjamiento de csas botellas va cambiando a
I-:I- ]: I_!r ]II'. .;I’h"‘. I:.'. 1ra L'IfH'lI.'llJl." HI r'«ll—l‘l.'l:] I_!IJI.' A
damos el gran pusto de hacerla, al vener @anta hisioria en
Wi e

Notamos gratamente que lon precios para teds aguel gue
quiera comprar alge acd misma, en la badege, sen relariva-
menie bafos, comparands otraz bodegas,
5, e8¢ ©8 NUCEITD CORCEPLD CON MESPeClo al asunio turistion
Mo buscamos hacer nepocio fijindonos al final del dis 1§ e
vendid mis o menos con los produecios ofreckdos a los ourls
tae, Pa "rm]l-ln-. a la que EldF foE /oE Cucita .'||.|.:|1|.ir ' YA
SCd ACOCSOr0S, e1C, 4 80 e annrrs o vendemos al que
viene ach. Muestro conoep std enfocado en la nuestra
m, o sea, el vino EE VK consumis hablivualmenie, sl
withrar &1 |1I.ﬂ.|.f en diomde e |'].'|.h|1lJ_ #l reciendn de
o hacian e va a I.]Ul.lj:” muy Prescnre. For eso mismo
s IJ1EH"J' it raE s ahq.nlur & T e 1r|q_||_|. ka e
wonsiisie on la claboracion de nucsiros producios,

Salmidin Bosado con Salsa
de Lanyusiinus al Acalran

AN LR {ingrodicnars ) o i i

Langoitings croslos 174 Kg
Splmian 1 Troeos %

Mg e Fanrmard

Mrafrin | cdpoula

Winna Blansa

Sanores

Viariadizas Blarsquesdas,
Wiruaa de Jsmdn Cruds

FHOMCELNAMIIEN LLY
Colocamos los trozos de
Salmdn én la sarlén [l.‘-l:ll'l Ia
lu'l'l |l4\, 1Y |ll:l|l.'l.'!j O U
poscns e manteca, fumet,
WD tl..]lll.ll_ sal ¥ E!illlil‘lll.‘l.
HE‘"JI“E‘-F }' “t"l.'.'-lml.'l‘ il.l
horno calience.

SALSA

Pancmos en una sartén:
mAanteca ¥ una v caliente
colocanmos los Inng_usl:im:-ﬁ.
mas Kisquel (salza elabo-
rada oon mariscos), azafrin
v un toque de ving hlanon.

ARMADD DEL PLATO
Ubicamuos en ol centre Jdel
plato los troxos de Salmén,
salscamos v .lﬁ.'lmpu'lnnill'l'lﬂ".i-
con un saltesdo de hortali-
ZAS Y virutas de I-H.I'I'lﬂl'l.

Chef Miguel A. Libonati
Prodsccidn fatagrdfica: Ping Femtan
Fonfor: fman fable (Cambefda

'

Codinullioais Likst rondimica
el Migpsel A Libonati
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