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Joulie por Joulie

Caves de Joulle s una bodepa don
s bisabmaelos, inoigrantes iranoeses, s
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v espadiolas en Mendoza

La bodega esud construida con adobs y
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Diondde svtamiog restanrindaola de a pooo
manteEniendo su uradicidn, a al o
que algunos de mecsins Vinos s sigucn
hacsEdos de la mitnia o e e reali-
zaban hace D00 anos, quizas oo s sil-
vaguanda que es ol adouiriniento de una
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Es mischo o crecimiento tecnaligion que
ha habiclo en los dtmos anos. hacwiulo
gque la mang del homboe tonga menos
incidendcia ]'l'.i:l' en dia. Mo tante en el
estudio del vinedo

51 han escuchado a pente que produse
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terniina de codechar la dltima vva v h.:;:.'
gque estar pensando que e le va a realizar
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il '|'!-.'-_3,:1|-.- el sul mejor ectado,

Hay una serie de labranzas Ieigicas del
vifiedo para ol mejor cuddado del mismao
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mitsan e algrien duee Aepredenla & ik
badisga v naneja un estimado de pro-
duccldn en 5 milloiwes de litnes, dooule
los |-r-h'.-----‘- son tolalmente distintos 3
tanibdin s cuidados
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o] eriterio propio ¥ remba adecoado mas
lacilmente

i landio, .grm‘ cantidad de botellas  extd
produciends annalmente?

D la cosecha 2003, que esta actual-
mente  durmiiende e las cavas, son
150000 batellax J-llll'-.l'iilll.u|!|1'|'||'I|.h' hli
bodega e coma las muevos empiedis
s e rxian '-Ilr:.,:i{'ll-ﬂ-:l on
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en funcidn al evecimiento de s vitedos
Vos plantas un sarmeento, o una planta
imjorimda,  dowde hay  dos  Gipos e
injertos, te ahorran un ano e R,
I:'-l_rrn FRLTTL e T 1) i de cinen anos ole
resultados en produccdn al vineso,

En downde tenes quc cubdar ¥ CHRTAT al
vinede durante cineo afos para ver los
resnalimidos. Ul licsea olic oanis RLL R RETE S
vinos, lamado Ancestral, tiene 30 anos
el vitiedo, pror lo menos en wa de las
varicdades que la componen. Es un
blend  compuesto por  Sangiovese,
Malbec Merloa,

La linca de vinos producidos, ¢l Malbee roble cosecha 2004 v el
Ancestral Sangiovese, Malbec v berlot cosecha 2004, tienen
una caracieristica muy coman, en la cual el nespo de perderios
s muy grande, Pergee’ ef riespe? Debido a su graduacion aloo-
hdlica, Para poder alcanzar esos grados, hay unos componentes
haise (ué 3¢ CIOUCHLERN ©n la wen: los deidos, ¢ asdear ¥ Bess
taninos, Etdn loe famosos Antocianos, que ahora log mddicoe o
recomiendan: los politenoles v los Habonoides

El ricsgo que se corme s que ung tene que esperar meis Licmpa
de lo normal para coscchar las wvas v on Mendoza ¢l peligro de
los granicos ¢ alto, Donde, en el mes de Marzo, '|1I.I1.‘~|.|1.‘ des-
truirte toda una produccidn.

En que fecha coseclan las nvas para prodacir tos vinos?

A fines de Marzo, Pero no o3 gue vos clegis un dia para cinpecar.
A partir del 10 s¢ ubica una persona en ¢l vinice del vitedo en
cuestihn, tomg e centrog ¥ marc la HII]H‘['FI-..'i'." en forma de
cuadradoe i|p|.|:,_l.:i|1;|ri.,:-. Lin .,'I.:mp]-:l claro ex como S jugaras 3 un
ta te bi abarcando toda b superticie elegida

Con respecto a las podas de los vinedos, como de owras (ruas, se
hacen e bos meses U o tienen la letra “r". En mavo no s
COTYCTUCTIEG i la wva, s en Junio ¥ Julic, I,a-l.:nlr ST O .'\J,;-: CALE:
también, pero ze corre ¢l riesgo que en dias muy templados de
ER fies |-;1:|.-_!. hrotes, donde tengo e cortarkos, v de exa manera
E'Iil.':llll.' mincha fuerea o vitedao

Lo ideal es podar en Junio v terminar en Jullo. En ¢l proceso de
la pada, la vid wo busca l AR VA GJUC TS KTy sulrida ¥
aguantan todo. Tienen mciones de agua acumuladas de meses
anteriones a los que se cortd cuando e realizd la cosecha,
I'h:'-.l'n,u:;'-. de 1a puci:l._ en donde la vid estd seca, hav que darle
dosis de agua continuamente, dos Veoes por Semana.

Cuando llegamos al fin de la cosecha no hay gque darle agua,
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procesos lundamentales: ¢l deshajado, para darle mavor con-
centracion de aztcares al racimo de was, Ya que sl esuin muy
{aprandos los pramos de uva por las h'..liul"i alincadas en los |.h'lll.'|'|'.'t
¥ -u_':ul1;-|||._:|cn:'n, ¥ no ]1.i|.:r contacta con ¢l 20l la uva no toma tanto
color. Entonces se realiza un proceso de deshojamiento, v previo
a e v pealiza un TOCes il retogque il Lo racinsns die uvas
¢ extudia la planta v s¢ Gloula cudnto es o que 1engo que
obtener para cida varicual requerido, va sea Malbec, Cabomer...

La reducctdn de racinnns, SR ialmente los U 1 han crecido
bien, haoe que s mEgmIOE 11-1_1-:_'-.1.“'. CTECET COM MAVOT W sl nesi-
dad v tengan mds peso especilion incliusive. Con alrededor de 1o
racimos por planta se pucde lograr un vino de mayor cuerpao,
Uno habitvalmente le deja ente seis v ocho nudos v en cada
LI TeECC i II'«'?‘ |-|.1.I.'i|'|'|1 1.

Las wifhas nunca tuvierosn ningin -il.:f‘ﬂ"ﬂ.ll.!ﬂl. loda la linea de
SITHOE SO r'|1'R;,'|11ia_'n-., PLto 1 et J,'l.Ew'n'il-lq;.uin 11 |I.'||'|:|_r||I|I|:| e las
etiquetas debido a las presentaciones que todavia no hemos
podido realizar,

La idea principal ¢s crecer v multiplicar aho a afoe la produccidn
en la bodega, De otra Forma s muy dificil IMPONET UNa Manc,
Cuesta mucho trabajo, mucha inversion, v publicidad. El creci-
et e e e realizar a mivel de  comercializacion
rambién.
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de Vinoteca Devoto v pude nutrirme desde muy chico én esta
actividad vitivinicala, a traveés de mi papi v mi abaneles




