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*.oolat dimica cosa quc mo cambia ¢3 la risa. El hombre siembra, ¥ recoge sicmpre tragedia;
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lgo acersa de lo coal mo ha podids aprender mada, algo gue lo supera. E1 o
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William Faulkner

William Faulkner, escritor estado-
1|11|-.]|.'.|'|'.|.', nacid en 1897 en Mis: . rmndernista  amencano de la I.I'Ermd
P]”' Estados Unidos. Ahl ¢ v iue  sipuiendo la tradicion experimental
wertemente influencindo '.|;..' CSCrtorcs curopeos como Joyee,
ambicnie del sur del pais, Es donde  Virginia Woolf v Proust. conoCido
radica la i||'1[:-ir.'u'||'=|| e variat de s wor o use de teécnicaz  literarias
obras durante su periodo innowvadoras, como ¢ mondlogo inie-
Livo s¢ nutre de perse ror, la inclusidn de mdltiples narea.
A partir de la public ! dowes o puntos de vista v salws en el
Sartoris, '-"-‘H'H'.‘ crea un pueblo fict-  tiempo dentro de la nareacion.
cio del sur. En EI Sonido p Ta Furia
(1931) b demneestra 1_'.|..1]'| madure Premio Nobel de Liveratura
1 s |'Jr|I1_r.||1.'|I i il rncado estilo ) i ¢ entreraron el premio
Otras obras importantcs L Nobel de Literawra, Habia estado
L 0 v Migniras hebiendo durante mochos dias antes
Contin escribiendo, de su viaje a Succia. Cuando ontraba
LIy LT, 11..!'-“.1 k11 I_Illll'IH' Emn ¢ uUnoG |_|_|_'- LA 1_-|'|| 'J'I_I.HI". -||.|'|..|'I.||:|I-||..|:.|"'
ulioe e 1962 no salia de la cama v habia quic
alcanzarle vaso tras vaso del Bourbon
SLITE ERLS LlLI.-I.' LTS ATENRIE Ci19%0 LT L
lzual gque Hemingway v 5ot Fivege-
rald s convirtid en un -,'|1'|]14_'|_||_=r|1|.-'|r|
. I'h;,'!'n,'-l_lur |_‘||;, ".".E'll\ih';'_ !":|I.I. l,!'i-.l.,'l_lr“l \,‘lg]
la envidia v fue consid Nobel fué conmovedor, pero apenas
Il""'"“ﬂ“':'. [ ! 3 we le entendia. Al oiro dia E\L||'l|i-.';|.r:l|'|
taban con J 3 il apradecimicnuo de pran neperousion
Ermsst Hemin [ambién recibid ¢l |tn'r|1i4| Pulitzer.
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Cada ver hay mayores exportacionss de vinos pera no hay

necesariamente una polivica eficaz de exportacion del pais

en conjunte, La quc se debe?

La realidad en la actualidad ez que necesitamos un mavor
esfuerzo en conjunto ¥ no S6lo de los sectores privados
sing de los pablicos. Gue comprendan gue coonomias
n.w'un.’l.lrﬁ coma la cuyana o la zaleefia zon imIH:ll‘l:lntcs,
que tengan el reconocimiento de lo que significa producir
bicnes para la exportacion. Es bastante incongruenie la
posicitn de que, un scctor con tanto valor agregado y que
exporta sea gravado con aranceles como cualquier otro
commaditic. No estamos de acuerdo con tener que
wompetir con pafses  gue  muchas  veces han sido
subsidiados o alentados por !‘n:ﬂfli.l.‘a.x aficiales, En nuestro
caso no ha sucedido eso, méds hien nos vemns en
condiciones de inferoridad. Esa es una incongruencia
absoluta, Ademds hay que tratar de difundir, a niveles de
las embajadas, del gobierno de que la Argentina es
productora de vinos, algo que no conoce ¢l mundo,

Entrevista a Adriano

Senetiner, visitando

Vinoteca Devoto
(Primera parte)

vitivinicola argentina, fundﬂd'ﬂ' en 058 de b.ua'agd
Nieto Kenetiner, hoy ecbd al mando de Viniterra,

bodepa de prestigle ¥ gran reconocimicnie tamie on ¢l
mercade interne como en los palses a donde exporta.

Adriana, como ve [a actwalidad em la industria
del vine con respecte al consume interno?
Actualmente la oferta de vinos en el mercado es
ml,::.l' \':ri:u.i.u, }r ;;.—.ﬁ;{‘:m,- mi: Hl l:{hl'Llil.ll'l'lil;IHI'.

Es notable la cultura de consumo gue 3¢ ha
incorporade en el @ltime tiempo, Hace unos
anos atrds ¢l consumider era desconccedor de
I r‘Iu: habia 1.14.."-!!:55 t.l¢ WA VAN r]l.'::|'|'||'|:rI ]'u:r:,- L0
quiere informar, s¢ ha despertado la curiosidad
de los diversos tipos de vine, las caracieristicas
¥ por el origen, donde z¢ ha desarrollade un
Lurismo gastrondmics muy interesante.

La calidad de los vinos por parte de la mayoria
de las bodegas, en todos los rangos de precios
ha aumentado y vemos que sigue aumentando.
Sin emhargo, advierto con cierta preacupacion
que hay una sobreoferta de marcas o etiquetas
gue en el mediano v lago plazo puede legar a
reducirse considerablemente,

Actualmenie estd al mando de la bodega Vinlterra, dcomp
encard este nueve desafiof

Se trata de un provecto que nacid hace siete afios atrds,
que con la experiencia de mi gestidn anterior o estoy
levando adelanue con woda la paciencla v el esfucrzo que
demanda insertar una marca en ¢l mercado, sobre todo
h-n:,' en dia que existe una sohreaferta de r.lrm.lut.-tus. Pero
soy optimista. Contamos con una amplia varedad de
productos cnire champagne, vinos, y cspumantes de gran
calidad y originalidad, como es el caso del espumante
Terra Malbec, muy recomendahle

Yinlverra e5 una bodega de capacidad media, contamos
con la posibilidad de preducir 3,5 millones de litros, oy
en dia el Fr:r}'qﬂ o continta con mis inw:r:icmqs, estamos
en un plan de expansion este ano incorporamos mil
melios Cubiertos al t:‘n-l-lhll:l.:lll:l'l:il.:l'll:l'r ¥ nuevas hectdreas
de wifedos de wvariedades no tan conocidas en la
Arpentina como la Carmenére, Espern que este proyecto
siga en buen caming, creclendo dia a dia,

Vit a

el
LEr |

£ el distrite de Maipui, Mendoza, en las sierras de Lumlunta
servaene ol o Mendozon se encuentra Ta bivlepa Domaine St
J.}ir:frl'. _r'.'|'||-'|'|.'|llr|e|| rle ..-"|..'|_|;;|I Menndvzat p sue fronilio,
Reconocide ammge jome de los enadls urs meks J'lr.l|!h-.l'|'..'.l||'q"- el I'ru'-:.
I'::-.'.ll.all..i .'u__qn.'.lr.-b'-._ll'il'll.l..l|: FURIFLD Pmrrufn_p Tr'.-'r:lr'rlr.r_ & i b
Inctlicletd Amgel posee sn propia bodleger, realizandn vines de
alta gevmna, e prom personniidad v espamantes bafo o métado
L -||I|II.'I||-'.;'.'I.I.:-|;'. cefos sliinms o worge ale s hije Lrois,

Raevistn Devine aurevisté a Angel en s bodepn, wna etensa
chaelir e I enal Tag andedolag ,I‘i'lr]'-'l.' cont wvaliiles,

Angel, rudl ec el orvigen del nombre de su Im.drgn
Dxvine Saint Diego?

Es una historia triste, le puse ¢l nombre Domaine Saint
I :I". :n.;'l A Cala .I'"-"."E':u-d. {a || I.I'..llll-.u |‘l| .Ill'rllhllll.l LILCIRLAE 'ali' mn
RAAJET, ] fallacis trigicamente. Hacia pPocos mios que
[ RLELS .IIH.I"I-:A.IIUH- I.':t"a.'-l-C:Il':l CCNEN ENRE |'m||-.'r. iy I"I I'..'-II.In.'I.";I..J =i l.1
miontana no nuy lejos de aqui... :
&l lamamaos a esim P l]liq't1.i-|-|_1_ Moanaine Saine |}i1'j_'|4l.
En 19032 [a CONPEAITIGS, armande toxla la bondepa v -

Elrmures, & ||.|:-|||:-r =

alizande una modificacidn total, por cjemple las vinas
di la 1-';..;i-"l:|1 son bajas, v nosotros emprendimos alpunes
conceptos de la fsiologia de la vid, empleando el
sistemna de terrazas. dandole mavor aloiod,

Rospeto ko a los howlbres deld vino, pompoe sé el sac
rificio que cada uno hace por su bodega, por cpeniplo
la badega Familia Zuecardi, vo ereo que es ¢l verdadero
mdelo de Dboddegas ennldgica v oultural, es la bodega
mds rica en conceptos v desafios. Mientras los otros bo.
l.1:';u.||1'|ln arstocratas ggmovaban a la Dodega Familia
:"'.ll'a'l.'ilrlt.l [ B |.'| 'Il.'L'\.-I..ltl:l. 1"”-!1'. !ll'\.- !1.-|'u|.t'-:|1| |:'l|:-|‘ Hf'l"il"‘"‘. %
alwra no log van a aleanzare

Yificdos v olivancs
Angel Mesdaza: Parece mentira, pera para bs vid, produdr un kile de wa
en oo ed ciclo veperativo necesita GO it de apo en og b meses die de-
sarpolle. Entonces hay que ser inveligente en proveerla
Por 2l growor de los alives que 2 encuertran squl en Lunlunta, donde esta
Domalne Salnt Déepo, ha habédo |00 afics de peovecto vitivimioola,

A partir de una colonlzacidn de cata regidn de Lunlunta, realizada por
franceses. Aunque parenca mendina, en esta regiin hay machss miliss
Francesas que desamollaon woda la sona, D coda L senoacion e gue una
codonky framcess huba hace mucho tiempo squil,

\didel Mendoza:

Historia de 1a IH'I"-.IH. v las prostitutas
U simbolo vpico de Lunlunta es la iplesia cincieni-
enaria, que arriba eh los vinedos en terrazas se puede
divisar bicn, la iglesia hace poco cumplid los cincouenta
anos de la reconstruccidn, que la realizéd una sefora
mayor, productoras de vinos que tiene una histona
maravillosa, va que era una viuda francesa cuya
fortuna la hico promoviendo la prosutucion en la
zona, en la ciedad Mendoza, patrocinando la prosti-
tucion anstocratica, trayendo mujeres francesas. Su
fortuna la realizd de esa manera, v por suerte planté
nichas vinas., v muchos de 1os termtonos cercanas a
Donnainee 50 Dicpo e de ella.
Cuando la viuda francesa intuyd que iba a fallecer v
cerca del final, para no padecer el temor a Dios, se ve
LI .-II"!'I"HIIIII'& e gnw actng ¥ mee rm':rrm.'._s la 'u'-lu'-l-.u.
l 0 ese luear antes habia también iglesia de Principios
¢ la colonizacion, de cultura hispdnica, donde ahi
n11"+||111- cristianizaban a los indios IHuarpes dedicados
A ]_ﬁ H:.l.ﬂ'jl‘fllﬂu oran -lll'a!'i":lh ':I"I:' l]'il!.l-'liu'l.llll.ll. L -I"I
guanaco y la Hama
Se dice que Lunlunta. significa corral de puanacos en
Huarpe y esta region o5 una cspecie de valle, una
depresion, s la zona nwnos sisinica, v sea gque los
inclios |i1|ur|::-|_'-:. N0 CTAT TATLELINGS :c,i|-."|-. YVIVIAY Ch
i‘II'iII.I_‘I (L LR ] 'I‘I'I".""\."i’.i-l. ]:I. !i-l.'l":t EJHI‘H 'IIH.-EIH..

Angel, voda su familia ex parte de la bodega?

Sy i Faunilia v o encdogo gue trabagd muchos avos
S E--'--.l-.-_',;.u serin coma  Trapiche. Armamos cste
proyvecto que os familiznr, donde = ve clarsmenie como
la industria del vino permite desde ogadores iy
ﬂrr‘ll'llll."'- A OLros nmny pPeduacnds, o5l Fll".l':'fl'h'lﬁl' S PslA
COmpot tando iy bien v cony sespreeto al clinga es may
bendvala VAl U 13 LEIEIDS P oblemas de pranizo.

] 11 S ETras l.'\l:'E‘Ir.l!h'ln. 111!. 'Ill'l :l_ll,l.l_ EOmEE I|...l:'|..l1| l,i"l.,l I.l.11|.|l11|.,|r
el STHIILED, 1H® ©5 L ‘II-.l'-..I;l"'I‘l'r ol veramn L .':|||||| i
Mendoza complica mucho

Hoy estanmws dislmtamds de esie proyecio a pleno,
con ln wen muay sana, con produceidn |.I.|.I.I.I|I|.'\ll.'.i'l.|.||'| sy

l'I'IJ. 1108 '-I!l-lll:' l:] E‘r.-lll.l.-"l'!l
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PO esle proveto
armandos esnas pancas e pedras, v un cartel i ek Oflelara i elbos.
de titulo lkeva el moaehre e Las Manos de Dios

El -I"'I:flrﬂ 2, ¢l et Jo #l Perrrnia, & lefi"l ]fmll]-l.pl e ol
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Cabernet Pranec-Foaschet

At e sicbis o les wivieebey oo sisemar de eerrazas de b bodega, e cartele
rropontdes & lopam a ber lis aereteriilicas  sodbrenilmics e ol
ruriduliad plantaeda por Anpel Meondoza, e e Tos meds diofados dicr
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13 muadurnes Lol parans e prochuecidn media

“Londuockine Sistemia Cobelet “rrtile Beagelanin ™ Casi siempae
vlifizados para merclar con otros varictales. Sus bavias Podqucias
intensamente coloreadas penmiten vines muy conoendrados en
wobor, ooi arsaeas tensos de Tk FCS Topas W Fralors i o REY splvrsl pry
el Lalsnr e B0 A0y fedaOE i““:. raty .II I CTLAF &R 7O -'.- [
storgar personalidad a los vinos de alua gans
-"'-";l,'ll" -‘l-'.l""-'ﬁ-"-.'.-l'f-' lods eitd armado en sistema de arbalatas,
lamado copa o gobelel. Este sistema se usa mucho en b regldn
franwesa e Beaujolads, v mie parecid la manera muds inmeresante
para conducir la vina acju Debe ser de las inbens boddepasz en ol

Pals oom esie sisremna denominado Caabnia
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thene vida individusl con wn tutor durante on fuvenitod v alorm
¢ va lormando sobre un pako duando va il mavor

Cercana a la ladera hay una vita de Cabernet Frane, toda
cHO M3 Mancja .l'b."III-.'|"I|I|-.r:-'\u.' a un jardin. Basamos oxda
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cit la ouling, la expaosicidn solar, iscando o deenaje en los
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IsCE0, et & ofi la Calidad del vino en s
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La leyenda de
Norman Douglas

Escritor y viajante incansable, en
suy distintay obras ha copturade
la esencia de cada pueblo que ha
visitado. La busqueda de buenos
vinos ha sido tema de inspiracién
en varios de sus relatos.

morman Douglas nacid en Austria, pero vivid bastante en
[mplaterra. Luegn de trabaps coma diplomitico, en 1597
.ut.iul-; re e finea on H..r\-c:-l-_"\u_ Iealia. Al afo AEWICLS 50 Casa
oo 5w prima Elizabeth. La primera publicacion de Morman,
e IO, Fue cseriia JLarRdr & la colabaoracidn e su CHER Tarves
dos hijos pero se divorcia en WS por inlidelidades de clla
Yo vrnslads & Ln isla de {..I.I"II. en b cueal ¢ oo ||"|'.|'-r|l|1|-\.'ll' oo La
escritura. Viaja incesantemente a Mipobes. Flonemcia, moeoopd-
lande vivencias para sus obras, lalia fuc una gran influcncia
en su ahra codmo 1o expresa enosus particulanes andodotas en
ol libro Wicfer Coalinbrriie:

Pidriim alahar newdes af vine de Cialabria, pa gue Lo zoma ectid Nena
e MDA R 4_ 'nql ol PRl alaid g i r_u:|'-|||-|-_- g .'I'| EAPNT AR R BT
nerd proahlicacidn e i artiflopo oy vime de la prowincia. . Cada p

crverng s od oLre ficeir S Fime Celvisg Fareelag, ru LA illu'.'l_.lil i

FrdFié i jrraind meffndie e slaharacddn FI odma de r.-'r.-l, i i'.'-"rlll"rll.
£3 Pure neliar, muy drmdiimr @il rine HWE LI O et wunlle ated Mk
irLorbndiy llh:".l Pliad ol l|."I-'.|.'l Har s mtesn |:|u:!.' e aliwewan de pie vian
Coolin pascteliter i 1o Senin BCnr Per i mcnss i Porsnm i i e
wine: Los socerdotes ma son grindes bebedores, pere saben exactioments
raten prlp Faber paardade ral Neor, quken adwlrerm vino  elles o
-\..r||.|'|rlr.,|r Liw comiesiomes e fas FIpHAE, fos l'l"".':"\- fai ol .;.l.l'..l_i imni i,
Pere son oplemos e s ppnocimion o

J:IJI.I I'ul'.ll.-' |rl'.|'r:._|:ll'..|F |.|.|'|r.|' r'I dFmisd .."Illlli."lllll.li' lI.I lIll’.'.-'rllllllll' Il"llF'.-'
derveminnel af Fapr o parfes oedRss, O Dwdenasda eda oom
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Entrevista a Carmelo Patti
“Todo sea por
la calidad de
mis vinos.”

Carmeln, cfima empisra 1d rm 2]l munda del pina?

M padre, en ltalia hacla vinos junto con mi abtueby, toda ana tradicion,
sigue hackéndolo, para & misme, cuenta con cinco barricas sctualmente,
Desde chico me acuerdo de ayudarlo en la cosecha, en las vinas, o sea
que lo he mamade desde muy pequedio. Lucgo estudid enclogla, desde
el and 1971 hasta 1990 I:I'.I'I'.H.'r"- en distintas Im-ﬂlrg.“, comio La fuae lrng«r:
ahora, un poco mis grandes también be trabajad o,

Por suerte, porque mis de uno dice que entrar en una firma de alto nivel
le da prestigio; yo creo que trabajar en bedegas chicas me die mucha
experiencis, ya que uno o4 la primer pereons ahl, y enseguida Hene que
resolver distintos temas. Hoy en dia eso mismo me capacitd para poder
mancjarme bien en mi bodega, sine serla imposible.

Tuwe amigos que trabajaron en grandes bodegas, ¥ coando s¢ desarmb
la empresa, o supicron bacer mada, posgue cstalan tode o ticopo
realizando una tarea sspecifica.

Por gemplo cuando ¢ desarma Giol, una bodega muy grande, los que
trabajaban ahi pensaban que los iban a contralar enseguida en otras
bodegas, me acoerdo que me Hamaban companeros preguntindome
S RIS ||unrilru' e olras lﬂnﬂl‘ﬁ,ﬂ!...frlumlun tolos, ¥ alvora mdsawe
catdn trabsjands en organismos dal gnﬂrm_ y & mi me ds hronea,
porgue eran muchachos que estudiaron conmigo,

¥ ereo que no hay que tenerle miedo a la empresa chica, porque uno
tiene ofro desarrollo v olros conocimienios. A veoss [ empresa grande
da facilidades a bbenicos para quc 'Il'iIIIF.'I"I a distintos palscs ¥ woan el
panorama mundial. en la empreds chica eio no se da mueho.

Ests industria ha tenido sus aliibajos, las bodegas 8 veoes no pudieron
hacer las cosas bien, debido a los golpes inflacionarios, siempre he
distutido ¢3¢ tema. Cuandoe venla una inflacion habla que abaratar
costos ¥ nosotros no bajibamos nunca los coatos con la calidad del vine,
51 me dicen que tenemos que apagar la luz, trabajar y realizer ¢l vino
de esa manera, lo haremos, pero no bajando lo que la gente va a tomar,
El iempo me dio la razdn, varias bod egas que especulaban o esbin mis
Yo empecd a meaccionar con ese temay o 3¢ sl lo hice tarde; pere
diciéndome a md mismo que sse empresario que cerraba bodegas tenda
otra actividad para hacer. yo en cambio tenda que inme a otra bodega v
velver a emperar de oero,

Carmeln, cudl #2 2y vino preferida?

Todos mis vinos, los Carmelo Patti Cabernet o Malbec.
5i ma preguntss por cosechas sspeciales, yo sspero que
20 me 1o diga la gente, coal o8 la cosecha que mas les
pusta. Un efemplo de hace wnos dias atrds, me lama un
amigo conindome que habia destapado un Carmelo
Patti cosecha 194, y lo prisvere que le pregual fue por
el earcha, sble queris mber san. Me respande que sstd
intacio, v el vind era excelente. Sablendo que ¢ corcho
de mis vinos esta en buen estado, ya me quedo tranquilo.

LSu forma de claborar ¢ vino cs distinta a otras, Cdmo
PR PR PROSEED Jue ena au nosnhee &5 foda eHlgueta?
To tengo una manera distinta de trabajar con el vino, =i
vos ves al ple de cada una de las etiquetas de mis vinos,
=¢ ve la fecha en la cual se puso en botella ese wino, v esa
misma fecha es para todes los vines de esa linca.

Esto significa que desde la primera bolells hasts la
altima, ¢8 ¢l mismo vine, Significa un costo tremendo
pero es muy eficaz. 51 yo voy envasando a la medida
que voy vendiendo las partidas del vino, ese vino no es
ol misme. Enlonces ya realizo el procesae de embotellado
de una sola ver, aundgue o costo sea elevado,

Desputs de 25 dias de fermentacidn, prensames ¢l vine
con las prensas hidrdulicas. Enlnnces quﬂla La semilla, la
plel y pacte del vioo ahi. La prenss realiza un prensade
MUY SAVE, Somo wl Ia hicidramon con la mans, Fao s
muay bueno, porgque ne hay friccion, y el poco vino gque
sale como resultado de la prensa es fantdstico.

En la achuakidad hay mejores prensas. como  las
ncumdticas, donde npn.'ll.'l un botdn ¥ VoS Come realiza
lodo ¢l proceso. Acd hay que empuajarls, pero todo s
por la calidad, y eso es lo que a mi me inlercsa

Se regula la presidn de la prensa, no rompe nada de la
uva, ya que lo apreta despacio y la plel de Ia uva es casi
un papelite, ya que despuds de lo cosechade durante 25
dias en las piletas se fermenta. logrando csa delicada
textura de la wid,

CARMELD FPATTI MALBEC ¥ CABERNET

Tanla ol Malbee o el Cabernet que slabara, o] 0% pasa
por barricas de roble un ano ¥ el 60°% restante queda en
una pileta. El 10 de octubre pasado hemos juntado de la
costcha deld and pasado, ¢l 8% del vino en barric con el
E0% en pileta.

Ma ea ons (Srmuls de reallzar el wing, es mi eslils,
porque no me gustan los vinos con mucha madera, me
pusta sentir mis la fruts del vine. Uno va probando, y
cuando Yoo que esta bien e3¢ 40°% on barrica 1o sacamos
de ahi para fraccionarlo.

Cuando se compare ésta codecha 204 con un Carmelo
Patti Cabernet Sauvigron cosecha 2002, que ya tiene M)
mirsit de estiba en botells, van a ver ensaguida como s
vino estd espectacular, El Carmelo Patti Cabernet 2004
s un vine con un gran fulure, s encuentra la frata, y
¢l aparte de madera es muy sutil.

No realiza vinos ancjdndole en wna sola barrica?

Mo, siempre realizo mezclas con distintas barricas de poco y
varios usos, ¥ siempre hago ol mismo vino malbec o Cabernet de
la mlsons manera. Lo mds alte quc realize o el hmmhhﬁ#m
[EE, K furlitla limitada de 8600 boabellas.

El Carmelo Patti Assemblage pude claborarlo durante los afios
2002 hasta el 2004, Las tres cosechas ya estin envansd s,
Durante ¢l 205 no pude debido a la mala cosecha del Cabermet
Franc y el Merdot, por la accidn de la piedra en ] viflede,

En ¢l Assemblage son 4 variedades las que participan: Cabernel
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot v Malbeg. El Assemblage
2003, cuando lo vaya a sacar al mercado, va a ser mucho mds
elegante, tiene unas nolas fantisticas, y por suerte ya esth en
estiba e3¢ vino,

§i uno piensa conseguir en otra zona esa misma cantidad para
cubrir ¢l Cabernet Franc v ¢l Merlot, ya que hay que venderio,
¢sa no o8 mi manera de trabajo, porque yo lengo un seguidor de
mi producto que entendid que soy sorio on s sepect, lat fosac
tenen que ser como corresponde; un vine excelente en sus
taninos, coscchado en la misma zona sin clarficacidn nd filtrado.

El hecho de pasar el 40% en barricas de roble o un estile y
también poder confermar econdmicamente, &4 pasars tada el
vino en barricas seria birbaro, Ao para que LERZS Ul mayor
aporte de madera ese vino, sino que lo tendria menos tiempo
ahi, ya que las barricas de roble autodecantan los vinos a la
perfeccion. Pero para conscguir tantas barricas tendria que
vender la bodega (risas)

Ahora mucha genie recicla las barricas de roble. las cepilla. ¥ yo
temgo mis Judas al respedlo, ya gue wuanle muls (R de n.‘lt"jl la
pared de la barrica, su evalucidn ee mucho mis ripida

5i yo tuviera la posibilidad de conseguir grandes toncles nuevos
de roble francés de 5,000 litros, por dar un gjemple, preferiria
ean al ven de las barricas, ya qoe las paredes son mocho mds
anchas, y =i tendria que dejar el vino Jdos afos l.nrl'llullnc e el
tonel, mo hay pmblmu. saldris un vinoe i.TI'IF-EIC-IHI.'.

Frefiero los vinos realizados a large placo, pere convengamos
que la materia prima tiene que ser buena, si la uva cosechada no
csta bien, no sirve, Eso mismoe me past con las cosechas 19938 y
2001, que laeron malas, ¥ por eso no realicd vined de esas
afiadas. Mi siquiera cosechd en el 98, lovid durante I8 Jdlas. &
clima higo wn Jdesastoe en el vifiedo,

En &l 2001 pudimos cosechar, y selaccionamos uvas para la
bodepa. pero no era la calldad gue yo gueria, ¥ entonces no
hice ese vino, que era de bucna calidad, pere no ostaba a la
altura que yo necesitaba y esperaba.

Cdmo lomar um Carmelo Pall por Carmelo Paltts?
Simplemente sconscjaria darle un golpe de Irio a la botella, que
esté en 13 grados, vy luego pasar ese vino a un decantador
durante 45 minobos. Fl resultado et un vino fantdstion.

Algunos vinos muy concentrados son muy prsados, alcobdlioes
o diffciles de beber. Al que les puste ese tipo de vinos e2id bien,
pero yo creo que a la mayorla no les gustan. El vino Hene que
s arnalble, ¥ su color, o el praner el I:irm[-u v cambldand o, s
es propio del vino porque se lleva a caba una oxidacitn
Carmelo, donde ¢3 la zona dowde Hene sus pidedos !

Estén a cinco kilémetros de la bodega, en la zona de Perdriel.
Son vinedos de on amigo, loa he plantads yo. En sistema de
np.a.]d:'m.ulm, ¥ ahl cuidamos P manmbemmente las wides.

TIret s

Utiliza la proteccidn de la tela antigramizo?

5i, nosotros en ¢l vifiedo pusimos la tela en una parte. Justo el
epicentra del tornado del 14 de febrero del afio pasado fue
ahl misme en nuestre videdo, MNos salvd la tela, ya que oste
Cabernet 2005 que pudimos probar es producto del r-e-tguln:ln
de la tela antigranizo. En ese momento perdimos el 40% de la
cosecha, me acwerde de mirar a los costades ¥ ver parte de la
tila que quedaba, porque se armemaling el viento y se cargh de
picdras donde cstaba ubicada. Era muy diffivil la situacidn,
ibamos caminando por las hileras y lo dnico que velames de
las 15 variedades de cepas. eran palos ¥ alambres, entondes
Neghowes a la hilera donde habla tela antigranizo y uno podia
ver las copas ben maduras, on excelents estado. Por suerte
tavimos la tela a Hempo en ndestro vinedo,

Muchas veces dicen que la tela perjudica la maduracién de las
uvas, pero yo oreo que todo fruto lermina su ciclo. todo tiene
su tHempo, Hemos probado en ol afe 2005 que cumple una
burm FIJ ml{lﬁ- Ern ‘E1 'a"i.ﬂf’d-ﬂu

El mbsonwe tema de la maduracién lenta se aplica a mis vinos,
va que se envasan recidn cuands han paisdo dos inviernos de
guarda, nunca antes. Dos inviernos de descanso, ¢ precipl-
tade que podria encontrar en esas botellas ¢ minimo. 5 yo
quiero acelerar ese proceso mediante ¢l frlo por cemplo. lo
anice gue esboy hackondo o8 desarmar mi vine, y me voy @
encontrar con mayor parcentaje de precipitado en las batellas.
Hay que cuidar al vino con uvas buenas, bien cosechadas y
culdadas, con todos los pasos nocesaries hasta que esté en
botella y se clerre. Luego de lodo ol procesa de elaharacidin no
mando mds, luego s el corcho quien manda.

armils Palii,
Togrmdis peadata
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CUANDO UN AMIGD SE VA
En el trarscurso del Gempo. el patar de los afios v mis en nissstra scti-
vide] comeocial hace que ww oonoce mecha gente, v por diversos
motivos haya que velcar un especial afecto & pocos de ellos, Ex por ete
que L inesperada partida de abpancs de elles duela bastante. Queda
come frane “El prate recuendo de ks bucros sesentos compartides”,
Deonade &l Nrp.l,qu,il s consolida la amastad v el mm'pir'hﬂ'i.m

Agradecemas L gentileza p validaridad de Lwin Gini p familiares en
Mindoza que s¢ brindaron por complere para begrar sarisfacer la
wlrismu relwatad dr Rubdn, b siime que sus amiges, guicns

mfl‘il‘l‘ﬂ'-t”d-ﬂﬂlﬂ‘lh um#ﬁr#tmlﬂw-ll

AQuf teape o qur mi amivtad
procurai’
ud wengs yo que mi smisosd
procuras?
a0t interds te sigue, Josds mis
que a mi puerta cubierto de mcio.
pasas nochics de invicrmo cecuras?

{0Oh, cadnio focron mis cntrahas
[l N 18 shell (vt mdio deovarin

i e mil imgragivud o yolo frio
seed Ilagas de tus plantas puras!

ks weces ol Lnlld mie deciz:

Alma, asomate agora a la ventana,
con cubnte amor lamar porfial

Y culniss, heemosurs soberana:
Madiana be abriremos, respondia,
para lo misma respondor mafana!

LOPE DE YEGA (1562-1635)
Ferritor aipaial, contlderads weo dr
b mls impertanics pectits  driwme-
turges del Sigls di Oheo

Por [ exvewridn dy 5w obra 3¢ [ purdr
comsiderar sime de e suiorey made
profifices de fa Iveratwra waiversal,

"L i cwemda me o maiana 1ine
hay. Hoy extamos agui. maiana
= FCI, BeS h_r-lmi' marchads.”

TERZA

VOLTA
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